AL SADRENQ
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ANTIPASTI

ANTIPASTI DI MARE

SEA FOOD APPETIZERS - ENTREES DE MER - 3AKYCKH U3 MOPEINPOJAYKTOB

ANTIPASTO SALSADRENA* €15.00
assaggini di mare caldi e freddi
Seafood appetizer of the house
Entée de fruits de mer de la maison
AccopTH 3aKyCKH U3 MOPETPOTYKTOB

BRANDACUJUN* € 14.00
baccala alla ligure con patate aglio e pinoli
Codfish smashed with potatoes, garlic and pine nuts
Morue avec pomme de terre, ail et pignons
Tpecka c kaprodesib, Y4eCHOK U KE€APOBBIE OpPEXaMHU

IL NOSTRO CAPPON MAGRO* €15.00
Typical dish of Liguria with fishes and vegetable
Plat typique de la Ligurie avec les poissons et les [égumes
Tunnunoe Gmrono Jlurypuu ¢ perdbamMu 1 OBLIAMH

SALMONE MARINATO ALI’ARANCIA € 14.00
su letto di rucola
Marinated salmon with orange served on a bef of rocket salad
Saumon marin¢ a 1’orange sur un lit de roquette
MapuHOBaHHBIN JTIOCOCH B AIEJIbCUHE C PYKKOJIOW

ANTIPASTI DI TERRA

APPETIZERS - ENTREE - BAKYCKA

PROSCIUTTO DI PARMA E MELONE € 13.00
Parma ham and melon
Parma jambon et melon
ChIpoKOITYEeHas BETYMHA C JIBIHEH

CAPRESE CON BUFALA €10.00
Buffalo mozzarella caprese
Caprese avec mozzarella de buffle
Kampese ¢ Mmorapemioi u3 OyiBona

TARTARA DI FASSONA PIEMONTESE €13.00
Tartar of Fassona’s beef
Tartare de boef de Fassona
Taprap u3 rossauns! Fassona

Tutti i nostri antipasti sono privi di glutine. E comunque opportuno segnalare eventuali intolleranze o allergie.

All our appetizer are gluten free. Please report the intolerance or allergy.
*Preparato in parte con materie prime congelate, conservate cosi fino al loro utilizzo.



PRIMI PIATTI

PRIMI DI MARE
FIRST COURSES OF SEAFOOD - PREMIERE CURSE DE POISSON - ITACRA

TAGLIATELLE FATTE IN CASA AI FRUTTI DI MARE* €16.00
Homemade noodles with seafood
Noulettes fait maison aux fruits de mer
JloMarrHsist Jlaria ¢ MOPEIpoyKTaMu

SPAGHETTI ALLE VONGOLE €15.00
Spaghetti with clams
Spaghetti aux palourdes
CrnareTTs ¢ MOJUTIOCKAMH

RISOTTO AI FRUTTI DI MARE* €17.00
(minimo 2 persone)
Risotto with sea food
Risotto aux fruits de mer
PuzotTo ¢ Mopernponykramu

GNOCCHI FATTI IN CASA GAMBERI E ZUCCHINE*
Homemade gnocchi with prawns and zucchini €14.00
Gnocchi fait maison aux gambas et courgettes
JlomaliHie HbOKKHM ¢ KpeBeTKaMHU M KabauKkamMu

MALTAGLIATI FATTI IN CASA CON BACCALA E OLIVE TAGGIASCHE* € 14.00
Homemade maltagliati with cod and olives
Maltagliati fait maison a la moroue et aux olives
JlomamHsAs nacra ¢ TpeCKOM U OJIMBKaMU

CARBONARA DI MARE* € 15.00
linguine con calamari, curry e zafferano
Linguine with squids, curry and saffron
Linguine avec calmars, aux curry et le safran
JIMHIBUHH C KaJlbMapaMu, KappH U madpaHoM

PACCHERI CON MELANZANE E PESCE SPADA € 14.00
Paccheri with eggplants and swordfish
Paccheri avec aubergines et espadon
[Takuepu ¢ OakjaxkaHaMH U MeU-pbIOOH

PRIMI DI TERRA

FIRST COURSES - PREMIERE COURS - IIEPBBIE KYPCbI 3EMJIN

TAGLIATELLE FATTE IN CASA ALLA GENOVESE € 13.00
Homemade noodles with genovese style with potatoes, green beans ancd basil cream
Noulettes fait maison aux pomme de terres, haricots verts et pesto
JlomanHsist Jlaria mo-reHy33cKky ¢ Kaprodenem, CTpydKoBOH (hacobio U COyCOM MECTO

RAVIOLINI DI BORRAGINE AL CASTELMAGNO ' €13.00
Borage ravioli with Castelmagno
Ravioli de bourrache a le Castelmagno
PaBuonm u3 orypeynrka ¢ ChIpoM KacTeIbMaHbO

Abbiamo tagliatelle fatte in casa e paccheri senza glutine. I condimenti sono tutti senza glutine. E comunque opportuno segnalare
eventuali intolleranze o allergie.

Our tagliatelle and paccheri are gluten free. Our sauces are gluten free. Please report the intolerance or allergy.
*Preparato in parte con materie prime congelate, conservate cosi fino al loro utilizzo.



SECONDI PIATTI

SECONDI DI PESCE .
SECOND COURSE OF FISH - LES POSSON - BTOPOMU KYPC PbIbbI

SALMONE SPADELLATO, ANANAS, MIELE E PANCETTA €20.00
Salmon with honey, pineapple and bac
Saumon avec ananas, miel et lard
JlocoCh C AHAHACOM, MEJIOM Y BEKOHOM

ZUPPETTA DI MARE* € 18.00
Seafood chowder
Soupe de fruits de mer
Cyn U3 MOPENPOYKTOB

PESCE ALLA LIGURE €20.00
Fish potatoes and olives
Poissones pomme de terre et olives
Pri0a ¢ kaprodenem u oIMBKaMH

GAMBERONI ALLA GRIGLIA* €22.00
Grilled king prawns
Gambas grillées avec garniture
KpeBeTku rpusb ¢ rapHupoM

GRIGLIATA DI MARE* €25.00
Mixed grilled fish
Grillade de poissons
Pr16a Ha rpuiie

FILETTO DI ROMBO ZUCCHINE E PATATE €22.00
Turbot fillet with baked potatoes and zucchini
Turbot filet avec pomem de terre et courgettes
®dune manTyca, IPUTOTOBJICHHOE C KapTodesieM 1 KabauyKkaMu

FRITTURE
FRIES - FRITES - ®PH

FRITTO MISTO CON PATATINE* € 18.00
Mixed fried frish with french fries
Friture mixte de poissons avec frites
CwmernranHas skapeHas peida ¢ kaprodenem ppu

FRITTO DI CALAMARI CON PATATINE* € 18.00
Fried squids with french fries
Calmars frit avec frites
Kapensrit kabmap ¢ kaprodenem Gpu

FRITTO DI PARANZA CON PATATINE* ' € 18.00
Fried fish with french fries
Friture de poisson avec frites
Kapenas psi6a ¢ kaptodenem ppu

Tutti i nostri secondi piatti di pesce sono privi di glutine. E comunque opportuno segnalare eventuali intolleranze o allergie.

All our second course of fish are gluten free. Please_report the intolerance or allergy.
*Preparato in parte con materie prime congelate, conservate cosi fino al loro utilizzo.



SECONDI DI CARNE
SECOND COURSE OF MEAT - LES VIANDES - BTOPBIE BJIIOJA MsACA

TAGLIATA DI SCAMONE CON RUCOLA E GRANA €19.00
Sliced beef with rucola and grana
Tranches de boef avec roquette et grana
Hapesannas roBsauHa ¢ pykKoOJIOH U TapME3aHOM

COTOLETTA ALLA MILANESE € 18.00
Milanese cutlets
Escalope milanese
Kotnera mo-mMuimancku

SECONDI VEGETARIANI

SECOND VEGETARIANS - DEUXIEMES VEGETARIENS- BTOPOM BETETAPUAH

GRAN PIATTO DI VERDURE GRIGLIATE €13.00
CON SCAMORZA GRIGLIATA
Large plate of grilled vegetables whit scamorza grilled
Grande assiette de 1égumes grillés avec scamorza grilled
Bonb1ioe oBomrHOE 6100 € KOMTUeHBIM chipoM CKaMoplia Ha Tpuiie

CONTORNI
SIDE DISHES - ACCOMPAGNEMENTS - TAPHUP

VERDURE ALLA GRIGLIA €7.00
Grilled vegetables
Légumes grillés
OBomuu Ha rpuie

PATATINE FRITTE* €6.00
French fries
Frites
Kaprodens ¢ppu

INSALATA MISTA O VERDE €6.00
Mixed salad
Salade composée
3enéHblii cajar ¢ IOMU0paMU

Tutti i nostri secondi piatti sono privi di glutine. E comunque opportuno segnalare eventuali intolleranze o allergie.

All our second course are gluten free. Please report the intolerance or allergy.
*Preparato in parte con materie prime congelate, conservate cosi fino al loro utilizzo.



LE PIZZE
TIUITIIA

I FAGOTTI <« LE FOCACCE « LE GLUTEN FREE

La farina da noi usata come nell’antica tradizione italiana,
viene macinata a pietra, e ricca di proteine di qualita e sali minerali
con maggior contenuto di germe di grano e parti grossolane
del chicco che conferiscono alla nostra pizza profumo e gusto unici.
1l tutto fatto con passione e tanta pazienza,
con una lunga lievitazione dalle 24 alle 48 ore,
giusto il tempo per completare le fasi della maturazione.

PI1ZZE SENZA GLUTINE
TINLILIA BE3 IJIIOTEHA

Per non rinunciare alla fragranza e bonta della pizza,
abbiamo elaborato un impasto ad hoc
selezionando una miscela di farine naturalmente prive di glutine
derivate dalla macinazione di grano saraceno, mais e riso.
Tutti gli ingredienti per la guarnizione sono privi di glutine!
Potete scegliere quella che piu vi piace dal meni

indicando che deve essere senza glutine.
(+ 2 € al prezzo di listino)




LE NOSTRE SPECIALITA

OUR SPECIALTIES - NOS SPECIALITES - HAIIIM COELIAAJIBHOCTH

Ingredienti di base: Farina di grano tenero Tipo 1 macinata a pietra con processo di estrazione controllato per conservare il gusto
ed i valori nutrizionali del grano, con fibre alimentari e crusca presenti e non aggiunti dopo la macinazione, acqua lievito madre,

sale, olio e.v.o.

SALSADRENA - fiordilatte, caciocavallo, zucchine, pan grattato - mozzarella, caciocavallo,
zucchini, breadcrumbs - mozzarella, caciocavallo, courgettes, chapelure - momnapenna,
Ka4MOKaBaJlI0, KaOAuKH, TAaHUPOBOYHBIC CyXapu

STRAMBATA - pomodoro, fiordilatte, stracchino, bacon - tomato, mozzarella, stracchino, bacon -
tomate, mozzarella, stracchino, bacon - momMmua0psI, MOLIApEILIA, CTPAKKUHO, OEKOH

IMPERATRICE - pomodoro, fiordilatte. bresaola, rucola e grana - tomato, mozzarella, bresaola,
rocket salad and grana - tomate, mozzarella, bresaola, roquette et grana - moMuIOpHI, MOIIAPEIITIA,
Ope3aodia, pyKKoJia v mapMe3aH

ORTOLANA - pomodoro, fiordilatte, melanzane e zucchine - tomato, mozzarella, aubergines and
courgette - tomate, mozzarella, aubergines et courgettes - moMuAOpPbI, pbopaUIAT, OaKIaXKaHbl U
KaOauku

ROSA DEI VENTI - fiordilatte, stracchino, prosciutto - mozzarella, stracchino, ham - mozzarella,
stracchino, jambon - hbbopanuIaT, MSTKUH CHIP, BETYHMHA

SECONDO FEDERICO - fiordilatte, pomodoro fresco, castelmagno e radicchio - mozzarella, fresh
tomato, castelmagno and chicory - mozzarella, tomate fraiche, castelmagno et chicorée - bpopaunar,
CBEXKHE IIOMHIOPBI, KACTEIIBMaHbO U PaJIUKKHO

MILANO - fiordilatte, gorgonzola e mele - mozzarella, gorgonzola and apples - mozzarella,
gorgonzola et pommes - GrOpPAMIAT, TOPTOH301A U IOTOKU

PATAPIZZA - pomodoro, fiordilatte, patatine fritte - tomato, mozzarella, french fries - tomate,
mozzarella, frites - momunopsl, propauIaTTe, Kaprodens Gpu

BAVIERA - pomodoro, fiordilatte, wurstel, patatine fritte - tomato, mozzarella, wurstel, french fries
- tomate, mozzarella, wurstel, frites - nomua0psI1, hbopaAUIAT, BIOPCTEND, KapTohens ppu

TRAMONTANA - pomodoro, fiordilatte, porcini, salsiccia, aglio - tomato, mozzarella, porcini
mushrooms, sausage, garlic - tomate, mozzarella, cépes, saucisse, ail - momuop, bropaunar, 6enbie
rpulbl, Kobaca, 4eCHOK

COLONNATA - fiordilatte, stracchino, lardo di Colonnata - fiordilatte, stracchino, Colonnata lard -
fiordilatte, stracchino, saindoux de Colonnata - ¢popaunar, crpakkuHo, cano Colonnata

PROVOLA E SPECK - pomodoro, fiordilatte, provola affumicata, speck - tomato, fiordilatte,
smoked provolone, speck - tomate, fiordilatte, provolone fumé, speck - momumop, dropaunar,
IIPOBOJIOHE KOITUCHBIH, IIIITHK

CARA FRA - pomodoro, fiordilatte, gorgonzola, melanzane - tomato, mozzarella, gorgonzola,
aubergines - tomate, mozzarella, gorgonzola, aubergine - momuAoOpsl, GHOPAMIATTE, TOPTOH30JA,
OakJaKaHbI :

CACIO E PEPE - fiordilatte, pecorino romano, pepe - mozzarella, pecorino romano, pepper
mozzarella, pecorino romano, poivre - GUpOAUIAT, TEKOPHHO POMAHO, IIePeI]

€ 10.00

€ 10.00

€11.00

€ 9.00

€10.00

€ 10.00

€ 10.00

€11.00

€11.00

€12.00

€11.00

€11.00

€10.00

€ 9.00



LE CLASSICHE
THE CLASSICS - LES CLASSIQUES - KJTACCHKA

REGINA -pomodoro, fiordilatte - tomato, mozzarella - tomate, mozzarella - nomuop, propaunar

NAPOLI - pomodoro, fiordilatte, acciughe, olive, capperi - tomato, mozzarella, anchovies, olives,
capers - tomate, mozzarella, anchois, olives, capres - moMHIOPBI, MOIAPEIUIA, AHYOYCHI, OJTUBKH,
Karepchbl

DIAVOLA - pomodoro, fiordilatte, salame piccante - tomato, mozzarella, spicy salami -tomate,
mozzarella, salami piquant - nomu0p, MoOIIapeILia, OCTpas CaIIMH

CRUDO DI PARMA - pomodoro, fiordilatte, prosciutto crudo - tomato, mozzarella, raw ham -
tomate, mozzarella, jambon cru - momuaop, propauIarT, Ceipas BETUNHA

GORGONZOLA E CRUDO DI PARMA - pomodoro, fiordilatte, gor%oryzola, prosciutto crudo -
tomato, mozzarella, gorgonzola, raw ham -tomate, mozzarella, gorgonzola, jambon cru -momuopsI,
(bBOpaMIIATTE, TOPTOH30JIa, ChIpas BETYNHA

PROSCIUTTO - pomodoro, fiordilatte, prosciutto - tomato, mozzarella, ham - tomate, mozzarella,
jambon - TOMHIOPBI, MOIIApeILia, BETYNHA

PROSCIUTTO E FUNGHI - pomodoro, fiordilatte, prosciutto, funghi - tomato, mozzarella, ham,
mushrooms - tomate, mozzarella, jambon, champignons - noMmu0ps1, MoLIapena, BETYMHA, IPUOBI

BISMARK - pomodoro, fiordilatte, uovo, prosciutto - tomato, mozzarella, egg, ham - tomate,
mozzarella, oeuf, jambon - momu0p, Molapesia, Siio, BETYMHA

QUATTRO STAGIONI - pomodoro, fiordilatte, olive, prosciutto, funghi, carciofi - tomato,
mozzarella, olives, ham, mushrooms, artichokes - tomate, mozzarella, olives, jambon, champignons,
artichauts - moMmu0ps1, GHOPAMIIAT, OJTUBKH, BETUNHA, TPUOBI, APTHIIIOKH

CARCIOFI - pomodoro, fiordilatte, carciofi - tomato, mozzarella, artichokes - tomate, mozzarella,
artichauts - momMmu10pbI, MOIapeia, apTUILIOKU

VEGETARIANA - pomodoro, fiordilatte, verdure cotte - tomato, mozzarella, cooked vegetables -
tomate, mozzarella, légumes cuits - TOMUIOPBI, MOLIApEIIia, BAPSHBIC OBOIIIH

MELANZANE - pomodoro, fiordilatte, aglio, melanzane - tomato, mozzarella, garlic, eggplant -
tomate, mozzarella, ail, aubergine - mToMuAOpHI, MOIIAPEILIA, YECHOK, OaKJIaXKaHbI

TONNO - pomodoro, fiordilatte, tonno - tomato, mozzarella, tuna - tomate, mozzarella, thon -
IIOMUI0p, MOLIapeIuIa, TyHeL

WURSTEL - pomodoro, fiordilatte, wurstel - tomato, mozzarella, wurstel - tomate, mozzarella,
wurtel - momu0p, GrOpaAUIAT, COCUCKH

Al PORCINI - pomodoro, fiordilatte, funghi porcini - tomato, mozzarella, porcini mushrooms -
tomate, mozzarella, cépes - noMua0psl, propAUIATTE, OEITBIC TPUOBI

FRUTTI DI MARE - pomodoro, fiordilatte, frutti di mare™* - tomato, mozzarella, seafood * - tomate,
mozzarella, fruits de mer * - momMuI0pkI, MOTIAPEILIA, MOPETIPOTYKTHI *

CINQUE FORMAGGI - pomodoro, fiordilatte, stracchino, gorgonzola, emmental, provola -
tomato, mozzarella, stracchino, gorgonzola, emmental, provolone - tomate, mozzarella, stracchino,
gorgonzola, emmental, provolone - Ttomar, ¢gpropauiat, CTPaKKMHO, TOPTOH30J1a, YMMEHTAJb,
IIPOBOJIOHE

MEDITERRANEA - fiordilatte, stracchino, pomodoro fresco, rucola - mozzarella, soft cheese, fresh
tomato, rocket - mozzarella, fromage a pate molle, tomate fraiche, roquette - ppopauIaT, MArKHii ChIp,
CBEKUI TIOMUIOP, PYKKOJIa

ROSETTA - fiordilatte, pomodoro fresco - mozzarella,fresh tomato mozzarella, tomate fraiche -
(bropauIarTe, CBEKUE IOMHIOPHI

MARINARA - pomodoro, aglio, origano - tomato, garlic, oregano - tomate, ail, origan - ToMaTHbIIA
COyC, Y€CHOK, OpEraHo

BUFALINA - pomodoro, mozzarella di bufala - tomato, buffalo mozzarella - tomate, mozzarella de
buffle - momug0p, Momapenia GyiiBosa

€ 8.00

€9.00

€9.00

€10.00

€11.00

€9.00

€9.50

€950

€9 50

€0.00

€9.00

€9.00

€9.00

€9.00

€11.00

€12.00

€10.00

€10.00

€9.00

€6.00

€10.00



I FAGOTTI

FAGOTTO SALSADRENA - brie, stracchino, verdure grigliate - brie, stracchino, grilled € 12.00
vegetables - brie, stracchino, légumes grillés - 6pu, cTpakKuHO, OBOIIN FPUITH

TEGOLINO - stracchino, trito di melanzane - crudo di Parma, rucola, pomodoro fresco - stracchino, € 13.00
chopped aubergines - Parma ham, rocket, fresh tomato - stracchino, aubergines hachées - Jambon de

Parme, roquette, tomate fraiche - cTpakkuno, Hape3aHHble OakyaxkaHbl - [lapmckas BeTuuHa,
PYKKOJIa, CBEXKUI TOMUIOP

LIGURE - pesto, stracchino, rucola - pesto, stracchino, rocket - pesto, stracchino, roquette -necro, € 10.00
CTPAaKKHUHO, PaKeTa -

I CALZONI

CALZONE - pomodoro, fiordilatte, prosciutto, funghi - tomato, mozzarella, ham, mushrooms - € 9.50
tomate, mozzarella, jambon, champignons -oMu10pkl, MOLIAPEIIIA, BETYUHA, TPUOBI

MAS CALZONE - fiordilatte, pomodoro fresco, funghi, emmental, bacon - mozzarella, fresh € 11.00
tomato, mushrooms, emmental, bacon - mozzarella, tomate fraiche, champignons, emmental, bacon -
MoIIapeia, CBeKUe TOMUIOPBL, TPUOBI, SMMEHTAb, 0EKOH

LE PUCCE

PUCCIA AI FORMAGGTI - formaggi misti - with cheeses - avec fromages - ¢ ceipamu €11.00
PUCCIA AL PROSCIUTTO DI PARMA - with Parma ham - au jambon de Parme - ¢ mapmckoit € 10.00
BETYUHOMN

PUCCIA ALLA BRESAOLA - c 6pe3aonoit € 10.00

LE FOCACCE

FOCACCIA BIANCA - 6enas ¢pokaqya €4.00
FOCACCIA ALL’AGLIO - garlic - ail - uecHox €5.00

FOCACCIA AL POMODORO FRESCO E CIPOLLA - with fresh tomato and onion - avec € 7.00
tomates fraiches et oignons - co CBe:KUMU MOMUAOPAMH U JIYKOM

FOCACCIA RUCOLA E SALMONE MARINATO - con rucola e salmone marinato - avec € 12.00
roquette et saumon maring - ¢ pyKKoJI0¥ U MApUHOBaHHBIM JIOCOCEM

FOCACCIA CON BUFALA E CRUDO DI PARMA - with buffalo mozzarella and Parma ham - € 12.00
avec mozzarella de bufflonne et jambon de Parme - ¢ momapennoli u3 OyHBOJIMHOTO MOJIOKA H
[MapMCKOW BETYMHOMN



I DESSERT

CROSTATINA DI FRUTTA CON CREMA PASTICCERA - fruit tart - tarte aux fruits -
(bpyKTOBBIN THPOT

MILLE FOGLIE - millefeuille cake - gateau millefeuille - TopT u3 ciioenoro recra u cimBok

PANNA COTTA AI FRUTTI DI BOSCO - panna cotta with berries - panna cotta aux fruits
rouges - NaHHa KOTTa C SIr0JaMu

CREMA CATALANA - catalan cream - créme catalane - Katanonckuii kpem

CREPES ALLE MELE - crépes with apples - crépes aux pommes - G1HHbI ¢ 16710KaMi

GELATO - ice cream - creme glacée - MOpoxeHoe

COPPA DI FRUTTA FRESCA -cup of fresh fruit - tasse de fruits frais - yamika cBexux Gppykros
CARPACCIO DI ANANAS CON GOCCE DI MENTA E SORBETTO - carpaccio of
pineapple with mint drops and sorbet - carpaccio d'ananas aux gouttes de menthe et sorbet - kapnaguo
U3 aHaHaca ¢ MSITHBIMU KaIUIIMH U cOpOe

ANANAS - pineapple - ananas - aHaHaca

AFFOGATO AL CAFFE - ice cream with coffee - créme glacée avec café - kodeitroe MOpoxkeHoe

AFFOGATO AL LIQUORE - ice cream with liquor - créme glacée avec liqueur - mukep

MOPOKEHOC

TIRAMISU - tupamucy

€6.00

€6.00

€6.00

€6.00

€7.00

€6.00

€6.00

€6.00

€6.00

€7.00

€8.00

€6.00



APERTI A PRANZO E CENA
CHIUSURA SETTIMANALE

tranne in stagione estiva

IL LUNEDI TUTTO IL GIORNO E MARTEDI A PRANZO

Corso Imperatrice, 45
18038 - Sanremo (IM)
® + 39.333.78.85.272 info@salsadrena.it
www.salsadrena.it

f Salsadrena




